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Castillon-Cotes de Bordeaux
Les beaux calcaires
de 1a Rive droite

Selon leur vignoble, leur sensi-
bilité et leurengagement,

les vignerons de 'AOP
Castillon-Cotes de Bordeaux
expriment différents visages
de ce terroir dont les atouts
s'affichent dans les vignes
commedans les vins.

ParSophie de Salettes

I e vignoble de Castillon se
découvre pas a pas. Car si l'aire
d'appellation est dominée parun

plateau calcaire qui culmine a95 meétres

d’altitude, I'érosion des formations
géologiques successives a construit un
paysage de coteaux qui donne nais-
sance aune palette de parcellesviticoles
parfois perchées en haut de plateau,
parfois nichées entre bois et vallons.
Ce sont essentiellement la Dordogne et
ses affluents qui ont faconné le relief du
vignoble au cours de I'Ere quaternaire
en entaillant d’épaisses formations
marines, fluvio-lacustres ou fluviatiles
déposées durant I'Ere tertiaire.
Comme dans la région de Saint-

Emilion, le paysage est marqué par la

présence d'un épais plateau de calcaire

a astéries qui illustre 'avancée de la mer

durantl'Oligocéne inférieur, ilya 30 mil-

lionsd’années. De labase versle sommet,

cette formation calcaire est composée
d'une épaisse couche d’argile a huitres,

puis d'une assise puissante de calcaire a

grains fins sableux (calcarénile) et enfin

d'une strate a débris plus grossiers (cal-
cirudite), riche en fossiles récifaux.

L'AOP Castillon-Cétes de Bordeaux

Buttes et replats sommitaux molassiques
Plateau et bords de plateau calcaires
Talus et corniches calcaires

Haut de coteau molassique

Bas de coteau molassique

Alluvions des terrasses du Quaternaire
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Dans certains secteurs, I'érosion n'a
pas emporté les formations marines et
fluvio-lacustres plus récentesquirecou-
vraient ce plateau calcaire. On trouve
doncdanslenord del'aire des buttes-té-
moins de molasses de 'Oligocéne supé-
rieur, et plusausud des vestiges de hauts
niveaux alluviaux du Quaternaire.

Le plateau calcaire surplombe des
coleaux conslitués de formations
plus anciennes (Eocéne supérieur a
Oligocéne inférieur) et plus tendres. 11

Buttes-témoins des hautes terrasses de la Dordogne
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s'agit principalement de molasses carbo-
natées issues de dépots fluvio-lacustres.
Leurs textures varient des argiles
lourdes, en haut de coteau, aux sables
plus ou moins limoneux, a mi-coteau.

PLUSTARDIVE QUE SAI NT-EMILION

Les variations de sols, de pentes et d'ex-
positions conférent aux parcelles de
l'aire d’AOP Castillon-Cotes de Bordeaux
différents potentiels de maturité. Ainsi,
19 % du territoire est jugé précoce, 64 %

Source Enita

Cartographie Alexandre Nicolas
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Le chateau d'Aiguilhe sait produire de trés beaux vins @ grande échelle, et en premier lieu
350000 bouteilles par an de premier vin.

intermédiaire et17 % tardif *. Une appel-
lation plus tardive que Saint-Emilion
dont 7 % de l'aire esl notée trés précoce,
63 % précoce et 30 % intermédiaire.

Le positionnement des vignes sur le
relief prédestine le devenir des raisins
(I'age des vignes et la qualité du matériel
végétal pouvant néanmoins faire voler
en éclat ce “classement”). Lorsque la
dalle calcaire est prochedelasurface, les
vignes profitent des bienfaitsdelaroche
qui garantit une alimenta-
tion hydrique équilibreée,

de trouver le bon équilibre pour éviter

toute rudesse destanins dans les vins.
Thierry Valette choisit alors de ven-
danger tot et d'extraire peu pour pri-
vilegier la buvabilité des vins. Ainsi, les
vins issus des terres plus profondes que
comprend le domaine s'expriment des
leur jeunesse et surle croquant du fruit.
Le jeu des elevages (futs, demi-muids,
cuves ciment ou inox, jarres en gres)
permet d'accompagner le découpage
des parcelles pour donner

Le paysage est naissance a différentes

donc une maturation des maqué pCll' expressions du terroir au
baiesréguliére etaboutie. z travers de cinq vins.

Au Cgl‘(l)s Puy Arnaud Ia'pres,en.ce Avec 88 hqectares de
(Belves-de-Castillon) dont d un epdais vignes (dont 86 % de

le vignoble compte 15 hec- plateau cqlcaire merlot et 6 % de cabernet

taressitués en majorité sur

le plateau calcaire, ce sont essentielle-
ment les hauts de pente quidonnentles
raisins destinés au premier vin. « Carcest
la quelamaturité des raisins peut étre poussée
le plus loin, précise le vigneron Thierry
Valette, le propriétaire. Les vinssont plus
complexes mais aussi pluslents a serévéler. »

LEJEU DESELEVAGES

Lorsque les terres sont plus profondes,
la maturation des raisins est plus
dépendante du milleésime et peut étre
imparfaite. Il s'agit pour les vignerons

franc), le vignoble du cha-
teau d’Aiguilhe couvre la palette des ter-
roirs qu'offre Castillon : les deux tiers
sur le plateau calcaire situé autour du
chateau (Saint-Philippe-d’Aiguille) et
un tiers plus au sud (Tourtirac) sur une
mosaique de parcellesancrées surle pla-
teau calcaire, la corniche ou les coteaux
molassiques.

PUISSANCE ET FRAICHEUR

Pour Stephan von Neipperg, proprié-
taire du chateau d’Aiguilhe, exprimer
I'identité de ce terroir signifie allier

Les profils

AOC:1955.

Surface de vignes: 2300 hectares.
Densiteé de plantation minimum :
5000 pieds/ha.

Rendement maximum: 52 hl/ha.

Les sols
Les scientifiques de 1'Enita de
Bordeaux ont distingué trois
grandes unités de terroir ausein de
l'aire d’AOP Castillon :

- la zone calcaire comprend le pla-
teau calcaire avec le calcaire a asté-
ries (Oligocéne moyen), un cal-
caire marin greéseux bioclastique,
ainsi que le calcaire de Castillon
(Oligocene inférieur), un calcaire
lacustre a grains fins, ponctué de
passages plus argileux. Elle com-
prend aussi des buttes issues de
formations fluvio-lacustres du
tertiaire (molasses de I'Agenais :
argiles sableuses). Et des buttes
issues de formations fluviatiles du
Quaternaire a l'origine de sols argi-
lo-graveleuxriches en oxydes de fer.
-lazone des coteaux comprend des
formations tertiaires marines et
fluvio-lacustres dont les molasses
du Fronsadais (sables el argiles car-
bonatées) de I'Eocéne supérieur et
del'Oligocéne inferieuretlesargiles
de Castillon (Oligocéne inférieur).
Egalement des colluvions sablo-ar-
gileuses de versants (Quaternaire)
et des formations fluviatiles
sablo-argileuses (Eocéne supérieur
et Oligocene inférieur).

- la plaine alluviale comprend les
moyennes terrasses fluviatiles qua-
ternaires de la Dordogne. Leurs
alluvionssont en majorité sableuses
avec quelques poches grave-
leuses.

Les cépages

Le merlot constitue 75 % de
I'encépagement, 15 % pour
le cabernet franc et 10 %

pour le cabernet-sauvi-
gnon. Sont autorisés le cot
(malbec), le petit verdot
(15 % del'encépagement maximum)
et le carméneére (10 % maximum).
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C. Goussord

Le domaine de A de Christine et Stéphane Derenoncourtcompte 12 hectares de vignes

puissance et fraicheur. Un mariage
cépages-terroirs précis lui permet de
profiter des atouts de chaque parcelle.
« Je préféregénéralementpositionnerle merlot
surdes sols assez peu profonds surle plateau
calcaire carles pH des vins restent bas. Et sur
les sols un peu plus profonds sur calcaire, le
cabernel franc révéle une complexité inlé-
ressante », confie-t-il. Ainsi, le vin du
chateau d’Aiguilhe, 80 % merlot et 20 %
cabernet franc, provient pour deuxtiers
du plateau calcaire et pour un tiers de
terres plus profondes.

Christian Sabaté (chateau Fontbaude,
Saint-Magne-de-Castillon) découpe son
vignoble de haut en bas pour construire
sa gamme de vins. « En haut, surle plateau
calcaire, lessols sont minces, lamaturationdes
baies peutetrepoussée et delavientnotrevin le
plusconcentré, LAmede Fontbaude, décritle
président du Syndicat des vignerons de
Castillon. Le versant du coteau, un peu plus
argileux, donne desvins plusfruilésassemblés
avec un lot issu du plateau dans la Sélection
vieillesvignes. » Sur le pied de coteau, plus
limoneux et moins drainant, les raisins
sont ramassés plus tot etdonnentunvin
plussimple au [ruit croquant, Tradition.

Pour sa part, Louis Mitjavile (domaine
de 'Aurage, Saint-Geénes-de-Castillon)
a choisi d'exprimer la puissance du
terroir de Castillon en révélant 'ex-
pression d'un lieu dans son ensemble.
«Nous sommesici en haut du domesurlequel
se trouve le vignoble de I'Aurage et l'on peut
observer les 22 hectares du domaine. Il est
important pour moi d'exprimer I'ame du site
marquée par le millésime. C'est d ailleurs la
raison pour laquelle les presses et les vins de

surla commune de Sainte-Colombe.

Les vignerons les plus
engagés accomplissent
un travail de fond,
notamment sur
le matériel végétal

Jjeunes vignes ont toute leur place dans l'as-
semblage. Mon objectif : récolter un fruit trés
mur sans perdre son éclat aromatique »,
confie le vigneron.

LE ROLE ESSENTIEL DELARGILE

Christine Derenoncourt aborde ses
diverses parcelles du domaine de I'A
comme autant de personnalités : « Des
ambiances, des courbes, des odeurs, des sols
plus froids et durs, d’autres plus tendres et
friables». 20 % duvignoble se trouve surle
plateau, 60 % en coteaux argilo-calcaires

exposeés au sud et al'est. Le reste en bas
de coteau molassique. « Nous tenonsacette
mosaiquedesolsquicorrespond aune palette
de touchers de bouche. C'est un gage d'équi-
libre. Les argiles froides sont intéressantes les
annéessolaires, mémes'il faut étre attentif aux
tanins carrés qu'ils peuvent conférer au vin.
Largile joue un role essentiel car il donne au
vin uneattaquelarge. Puis, ontrouve le milieu
de bouche jaillissant du calcaire qui allonge
le vin et lui offre une finale saline el fraiche »,
souligne-t-elle.

Maitriser la palette des terroirs de
Castillon permet d’'obtenir desvins har-
monieux, mais il est important qu'ils
refletent le millésime, et donc leur par-
coursdevie. Ainsi, en 2017, legel a écarté
les bas de coteaux les plus argileux du
domainedelA. Levinvientdoncdupla-
teau et des hauts de coteau. C'estun vin
de calcaire, plussalin, plustendu, moins
large que d’habitude. Le 2015 est un vin
solaire equilibré par une fraicheur pré-
servée. Le 2014 esttout en équilibre, élé-
gant etdroit.

CHOISIR LEMATERIEL VEGETAL
Pour exprimer la richesse du terroir de
Castillon avec justesse, les vignerons
les plus engagés accomplissent un tra-
vail de fond. Notamment sur le maté-
riel végetal. D'abord, il y a de moins en
moins de cabernet-sauvignon planté
dans leszones les plus froides, les moins
propices a leur maturation, hérites des
années 1960 et 1970.

Il y a ensuite la recherche et la pré-
servation du meilleur matériel végétal.
Un véritable engagement pour Stephan
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([)(? Wigl'l(’ en cave

Castillon-Cotes de Bordeaux

£ R Reynier

Caroline etLouis Mitjavile
ont racheté le domaine
de I'Aurageen 2007

von Neipperg qui a sélectionné des
plants pendant vingt ans (300 individus
de merlot et 350 de cabernet franc) et
constitué son propre conservatoire ilya
deuxans. Avec notamment les meilleurs
cabernets francs d'une parcelle du cha-
teau de 1950 qu'il affectionne particu-
lierement et les meilleurs merlots issus
desplusvieillesvignesde LaMondotte, a
Saint-Emilion, et du chateau d'Aiguilhe.
« Le matériel végétal est essentiel, car si la
vigne n'est pas équilibrée dans un sol vivant,
la maturité phénoliquene peut étre aboutie »,
insiste-t-il.

Au domaine de I'Aurage, 12 hectares
ont été replantés depuis douze ans pour
que la qualité du vignoble soit toujours
plus homogene. Le merlot ultra-domi-
nant ne perd pas de place et représente
96 % de l'encépagement. « Notre terroir
argileux et relativement tardif convient par-
faitement bien au merlot », rappelle Louis
Mitjavile.

LEBELAVENIR DUMERLOT

Malgré le changement climatique et
meéme si les vignerons s’intéressent a
d'autres cépages, le merlot a encore ici
un bel avenir. « Il me convient d'autant plus
que ledomaine ne compte pas de cote sud ! »,
lance Thierry Valette (Clos Puy Arnaud).

«Lavigne
sadapte peu

climatique
sionen prend
soin etsion fait
évoluer notre
viticulture »,
estime Christine
Derenoncourt.

Stéphcn von Neipperg
transmet so pdision
«“dela vigne et duyin ;‘@ 3
g5es enfants (el Ludovic). o | g
i es enfants (el Lu owr)» ;k" ,'

e
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Pour autant, le vigneron est toujours en
mouvement. Ces derniéres années, il
a planté un peu plus de cabernet franc
sur des corniches calcaires précoces car
exposéesal'ouest etil fait passerle caber
net-sauvignon de 3 a5 % en en plantant
surune cote exposeée au sud-est. [1a par
ailleurs réintroduitil ya deuxansun peu
decastet et de manseng noir...

Chaque domaine exprime donc ses
terroirs avec sa sensibilité et selon son
histoire. Des histoires a découvrir abso-
lument pour prendre la mesure (ou ne
pas perdre de vue) la richesse des ter-
roirs de Bordeaux, au-dela méme des
classements historiques.

(*) Temperature-based zoning of the Bordeaux
wine region, Benjarnin Bois, Institut des sciences
de lavigne et duvin, Université de Bordeaux, 2018.

A déguster en priorité

® Domaine del’A:2014,2015,2017
® ClosPuy Arnaud : Grand Vin 2017,
La Cuvée Bistrot 2020

® Chateaud'Aiguilhe: 2016,
Seigneurs d'Aiguilhe 2015

® Domaine del'Aurage:2016

® Chateau Fontbaude:

L'’Ame de Fontbaude 2018,

Le Pelerin de Fontbaude 2018
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